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KAYISILI VANILYALI PUDINGLI KAT KAT KUP

2 paket Pakmaya Vanilyali Puding

1,5 su bardagindan biraz az sit (350 ml)
150 gr labne peyniri

%2 su bardagi krema, ¢irpilmig (100 ml)
350 gr kayisi, ¢ekirdekleri gikariimig

1 corba kagigi limon suyu

2 gorba kagsidi toz seker (30 gr)

50 gr badem

2 corba kagsidi bal (30 gr)

4 adet savoyer biskivi

Kayisilari dograyip seker, badem likért ve limon suyu ile birlikte tencereye koyun. Kaynadiktan sonra birkag
dakika pisirip ocaktan alin, sogumaya birakin.

Pakmaya Vanilyali Puding[?]i 350 ml siitle pisirin. Atesten alip labneyi ekleyin ve karistirin. Soguduktan sonra
¢irpiimig kremaya da ilave edip karigtirin.

Bademileri balla birlikte birka¢ dakika pisirin. Ocaktan alip tek tek yagh kagit tstiine dizin.

Savoyerleri kup bardaklarinizin dibine yerlestirin. Kayisilardan biraz ayirip savoyerlerin Ustiine kayisilari pay
edin, bademlerden serpistirin. Pudingli karisimi da bademlerin (zerine ekleyip kalan bademler ve kayisilarla
sUsleyin.

Buzdolabinda en az 2 saat sogutup servis edin.
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