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KAYISILI UZUMLU PILAV

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagsigi dolmalik fistik

2 ¢orba kagsigl kus UzimU

8-10 tane minik minik dogranmig kuru kayisi
Yarim kase badem

Yarim limon

Zeytinyad!

Tereyagdi

Tuz

2.5 su barda@ kaynar su

Fistik ve bademleri ayri ayri kavuruyoruz. Uz(im ve kayisilari sismeleri icin suda bekletiyoruz, ardindan iyice
sularini gekmeleri icin firinda kurutuyoruz. Pilavi bildigimiz sekilde pisiriyoruz. Servis ederken kayisi, badem,
Uzum ve fistiklar ile bulusturuyoruz.

Not: Pilav yaparken i¢ine bir miktar limon sikin. Limon, daha beyaz ve tane tane olmasini saglayacaktir.
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