—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAYISILI UZUMLU PILAV (KARS)

3 yemek kasigi tereyagi

300 gram parca kuzu eti

2 su bardag baldo piring

4 yemek kasigi kuru Gzim

8 tane kuru kayisi

1 adet sogan

4 yemek kasigi kabuksuz badem
2 cay kasi§i tuz

Yarim ¢ay kasigi karabiber

3 su bardagi sicak su

1/3 demet ince dogranmis dereotu

Pirinci tuz eklenmig sicak suda yarim saat bekletin. Stiziip iyice yikayin ve kenara alin. Uzim ve kayisilari
yikayin. Tereyagini tencereye alip eritin. Uzerine eti ekleyip yumusayana kadar kavurun. Yemeklik dogranmis
sogani katip rengi dénene dek kavurmaya devam edin. Badem ve pirinci katip piring saydamlagana dek
kavurun. Uzim, dérde bdlinmds kayisi, tuz, karabiber ve 3 su bardagi sicak suyu tencereye ilave edin.
Kaynayana dek orta, kaynadiktan sonra kisik ateste suyunu ¢ekene dek pisirin. Kiyilmis dereotu ekleyip
karistinn. Ocag kapatip 10 dakika dinlendirin. Sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:157587 « adi:Kayisih Uziimlii Pilav (Kars) « génderen:Doctor » indirme tarihi:05.05.2024 - 13:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kayisili-uzumlu-pilav-kars-vt112401
http://www.tcpdf.org

