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KAYISILI UZUMLU KEK

250 gr. margarin

250 gr.un

250 gr. pudra sekeri

50 gr. cekirdeksiz kayisi

50 gr. ic badem

30 gr. i¢ antepfistig

100 gram sultani Gzim

60 gr. meyve sekerlemesi

2 kahve kasigi kabartma tozu
3 adet yumurta sarisi

2 kahve kasigi kabartma tozu

Bir kaseye klc¢uk kesilmis kayisilari, i¢ kabuklari ayiklanmig i¢ bademi, antepfistigini, sultani 4zimu, meyva
sekerlemesini koyarak hepsini iyice karistirin ve bir tarafa birakin. Sonra kiguk bir tencereye yumusatilarak
pomat haline getirilmis margarini ve pudra sekerini koyarak telle 10 dakika dévin. Sonra bu sekerli yada teker
teker ve biri karistiktan sonra digerini katmak tzere énce yumurta sarilarini, sonra da batlin yumurtalarn katarak
hizla dévin. Sonra bu karigima 2 kasik kabartma tozu, sonra da unu katarak karigtirin. Elde ettiginiz bu hamuru
ici yaglanmig kek kalibina ddkerek orta isidaki firnda 1 saat pisirin. Soguduktan sonra kaliptan ¢ikararak kigik
parcalara keserek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:37561 » adi:Kayisil Uziimlii Kek « génderen:ekselans « indirme tarihi:08.05.2024 - 21:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kayisili-uzumlu-kek-vt27795
http://www.tcpdf.org

