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KAYISILI TURTA

20 adet taze kayisi

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi sivi yagdi
1 su bardagi un

1.5 ¢ay bardagi seker
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Uzeri icin:

4 corba kasig kayisi recel
Antepfistigi

Yumurtayi sekerle bes dakika kadar cirpin, yogurt ve sivi yagi ekleyip karistirmaya devam edin. Bu karigsima
unu, kabartma tozunu, vanilyayi ekleyip karistirin ve yaglanip unlanmig biyUk firin tepsisine dokun. Kayisilarin
cekirdeklerini ayiklayip tepsideki harcin Gzerine araliklarla dizin ve 180 derece firinda 20 dakika pigirin. Firindan
alinca Uzerine regeli biraz sulandirip suriin. Soguyunca fistiklarla sisleyin.
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