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KAYISILI TAVUKLU PILAV

2 su bardag piring

2 parca tavuk gogst

3 bardak sicak tavuk suyu
8 adet kuru kayisi

1 corba kasigi arpa sehriye
2 corba kasigi tereyagi

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

Pirinci Ilk suda 1slatip 20 dakika kadar bekletin. Birka¢ kez akan suyun altinda yikayip stzin. Tavuk etlerini ufak
bir tencerede 4 bardak su ile yumusayana kadar haglayin. Kuru kayisilari kiigtk kiguk dograyin.Pilav
tenceresinde tereyagini eritip sehriyeyi pembelesene kadar kavurun. Pirinci ekleyip kavurmaya devam edin.
Kuru kayisilari ekleyin ve karistirin. Uzerine tavuk etlerini hagladiginiz sudan 3 su bardagi sicak su ilave edin.
Tuz ekleyip kapagini kapatin ve kisik ateste pismeye birakin. Tavuk etlerini tel tel ayinp pismekte olan pilava
ilave edin. Tahta kagsikla karigtirip adir ateste suyunu ¢cekene kadar pigirin. Tencerenin agzina bir kagit haviu
Ortlp kapagini kapatin ve pilavi 15 dakika dinlendirin. Karabiber ekleyip sicak servis yapin.

Fotograf "Gdksen" tarafindan génderildi. 10.06.2015
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