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KAYISILI TAVUK YAHNI

6 adet tavuk kalca

1 yemek kasigi Knorr Toz Tavuk Bulyon

10 adet kuru kayisi

1 yemek kasigi Knorr Domatesli Soganl Gesni
2 adet sivri biber

2 yemek kasigi hardal

1 su bardagi su

3 yemek kasigi aycicek yagdi

1 tath kasigi kori

1 tath kasigi karabiber

Hazirlanisi

1. Kuru kayisilari su dolu bir kasede bekletin.

2. Yayvan bir tencerede aycicek yagini kizdinp kériyi kizartin.

3. Kérinin kokusu ¢ikinca icine dogranmis tavuklar ekleyip tavuk etleri renk alincaya kadar kavurun.

4. Tavuklar renk alinca i¢ine kiyillmig sivri biberleri ekleyip kavurun.

5. Daha sonra igine Knorr Toz Tavuk Bulyon'u, hardali, islanmig bitin kayisilari, karabiberi, Knorr Domatesli
Soganli Gesni'yi ve suyu ekleyip kisik ateste bir tagim kaynatip sicak olarak servis edin.

© lezzetler.com tarif n0:45381 « adi:Kayisili Tavuk Yahni « gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:28.04.2024 - 06:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kayisili-tavuk-yahni-vt34494
http://www.tcpdf.org

