&
é%?‘? Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAYISILI TATLI TOST

Saniye Déldus

3 adet yumurta

Yarim su bardag: st

5 ¢orba kagsigi krema

3 corba kasigi tereyagi

4 corba kasigi siviyag

8 dilim kalin kesilmis tost ekmegi
2 corba kagsigi bal

2 corba kasi§ pudrasekeri
Marmelati icin:

16 adet sert kayisi (cekirdegdi ¢ikarilip ikiye bélinecek)
4 corba kasigi tozseker

1 tath kasidi limon suyu

1 su barda@i portakal suyu

1 adet kii¢ik kabuk tarcin

1 su bardagi findik veya badem

Derin bir kasede yumurtalari iyice ¢irptiktan sonra sut ve kremayi ekleyip mikser ile tekrar karistirin.

Teflon tavada tereyagini eritip siviyadi ekleyerek kizdirin.

Yumurtali karigima batirdiginiz tost ekmeklerinin her iki tarafini tavada 1sinan yagda kizartin.

Kizardiklarinda dikdértgen bir servis tabagina ¢ikarin. Uzerine, sicakken az miktarda bal gezdirerek pudrasekeri
serpin.

GCekirdegini ¢ikartip ikiye boldiguniz kayisilari yayvan bir tencereye dizin.

Uzerine tozsekeri, limon suyunu, portakal suyunu ve kabuk tarcini ekleyip 15 dakika kisik ateste kaynatin.
Soguttugunuz kayisilari tost ekmeklerinin tzerine alin.

Findik veya badem ile susleyip servis yapin.

Not: Kayisili tath tostu hazirlarken, taze kayisi yerine kuru kayisi da kullanabilirsiniz. Ayrica isteginize gore
kayisilarin Gzerini krema ile stsleyebilirsiniz.
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