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KAYISILI TARTOLET

istenilen herhangi bir tart hamuru malzemesi
500 gr. yarma kayisi
4 corba kasig marmelat

istenilen bir tart hamurunu hazirlayiniz. (Tercihan yaprak hamuru.)

Hamuru yarim cm. kalinlikta merdaneyle aginiz.

Nemse kalibi veya bardakla hamurlar yuvarlak kesiniz.

Kesilen hamurlarin yarisini firin tepsisine koyup, diger yari hamurun tam ortasindan daha kicuk kalipla kesip,
yuvarlaklar ¢ikariniz.

Ortasi delik olan hamurlari deliksiz olanin Gizerine biraz yumurta sarisi stiriip, kaymamasi i¢in tst Uste koyunuz.
Catalla hamurlar birkag yerinden deliniz.

Soguk bir yerde 10-15 dakika dinlendirip, hamurlarin Gzerine yumurta sarisi sdrdp, sicak firnda hamurlari 20-25
dakika pisiriniz. (Volovon seklinde.)

Hamurlari pigirince firndan alip, sogutunuz.

Ustten biraz delip orta kismi marmelatla doldurup, onun da tzerine yarim kayisi koyunuz.

Bu meyvelerin Gzerine de marmelat sirlp, servis yapiniz.
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