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KAYISILI TARTE TATINE

https://www.elele.com.tr

4 yaprak milféy hamuru
Karamel igin:

1/3 su bardagi su

2/3 su bardagi toz seker
Uzeri icin:

10-12 kayisi

Yarim su bardag: file badem
Suslemek igin:

Taze kekik

Karamel igin su ve toz sekeri bir sos tenceresine alin. Seker eriyip kaynamaya baslayincaya kadar isitin.
Kaynadiktan sonra renginin koyulasmasi igin 5 dakika daha kaynatip ocaktan alin. Karameli 20 cm[Z]lik bir kek
kalibinin tabanina iyice yayin. Karamelin tizerine ortadan ikiye kestiginiz kayisilari yerlestirip file badem serpin.
Uzerini birlestirip actiginiz milféy hamuru ile kapatin. Hamurun Gzerine c¢atalla delikler agin. énceden isitilmig 180
derece firnda milféy hamuru kizana kadar yaklasik 35 dakika pigirin. Taze kekik ile sUisleyerek servis yapin.
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