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KAYISILI TART

Tart Hamuru igin:

125 gr margarin (ben ¢cogunu zeytinyadi kullandim, biraz da tereyadi kattim)
1 cay bardagi pudra sekeri
4 cay bardagi un

1 yumurta sarisi

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Kremasi icin:

2 su bardagi sut

3 yemek kasigi toz seker

1 yumurta

1 yemek kagigi un

Uzeri icin:

10-15 gekerpare kayisi

2 bardak su

3 yemek kasigi toz seker

Tart hamuru igin yumurta, seker ve yagi iyice kanigtirn. Uzerine un, kabartma tozu ve vanilyayi katarak yumusak
bir hamur yapin. Hamuru yaglanmis tart kalibina elinizle bastirarak yayin. Onceden isitilmig 170 derece firinda
Uzeri pembelesene kadar pisirin. Ben 35 dk pisirdim. Firindan ¢ikan tart hamurunu sogumasi icin bir kenara alin.
Krema icin, bitlin malzemeyi bir tencereye alin yogunlasana kadar pisirin. Kayisilari yikayip, bigakla ikiye bélip
cekirdeklerini gikartin. 2 bardak su ve 3 kasik toz sekerle 10 dk pisirin. Kayisilari stizlp bir tabaga alin. Tart
kalibini ters cevirin ve kremayi hamurun gukur kismina doékin. Uzerini kayisilarla susleyin. Buzdolabinda 1 saat
beklettikten sonra dilimleyip servis yapin.

ML® Kayisili Bar icin tiklayin
ML® Kayisili Bar (gorsel)
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