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KAYISILI TART

100 gr. Tereyağ
2 yemek kaşığı pudra şekeri
1 tatlı kaşığı vanilya
2 adet yumurta
2 yemek kaşığı un
1 çay kaşığı kabartma tozu
2 yemek kaşığı süt
Kayısı için:
1 yemek kaşığı esmer şeker
300 gr. akşamdan ıslatılmış kuru kayısı
1 tatlı kaşığı tereyağ

Tereyağ,vanilya ve şekeri mikser yardımıyla karıştırın. Daha sonra içine yumurtaları kırın. Unu,sütü ve kabartma
tozunu ilave edin. Üzerine 1 yemek kaşığı esmer şeker ve çok az tereyağı ilave edin. 5 dk. Tavada kızartın. Tart
hamurunu fırın kabına yerleştirip üzerine kayısıları koyup 25-30 dakika 180 derecede pişirin.
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