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KAYISILI TART

100 gr. Tereyad

2 yemek kasigi pudra sekeri
1 tath kasidi vanilya

2 adet yumurta

2 yemek kasigi un

1 cay kasigi kabartma tozu
2 yemek kasigi st

Kayisi igin:

1 yemek kasigi esmer seker
300 gr. aksamdan islatiimig kuru kayisi
1 tath kasidi tereyad

Tereyag,vanilya ve sekeri mikser yardimiyla karigtirin. Daha sonra igine yumurtalari kirin. Unu,siti ve kabartma
tozunu ilave edin. Uzerine 1 yemek kagsigi esmer seker ve ¢ok az tereyagi ilave edin. 5 dk. Tavada kizartin. Tart
hamurunu firn kabina yerlestirip Gzerine kayisilarn koyup 25-30 dakika 180 derecede pisirin.
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