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KAYISILI TART

MALZEMELER
1 YUMURTA SARISI

150 GR. MARGARIN (YUMUSAMIS)

2 SU BARDAGI UN

1/2 SU BARDAGI SEKER

1/2 PAKET KABARTMA TOZU

3 GORBA KASIGI SUT o
1/2 SU BARDAGI SEKER (KAYISILAR iGiN)
TARTIN UZERINE:

1YUMURTA

2 SU BARDAGI SUT

1/2 SU BARDAGI SEKER

2 PAKET VANILYA

2 CORBA KASIGI UN (TEPELEME)

Unun ortasini agip yumusamig margarini, sekeri, yumurta sarilarini, kabartma tozunu, sttt ekleyip 6zl bir
hamur yoguralim. 25-30 cm ¢apindaki kalibi margarinle yaglayip tabanina un serperek hamuru kalip
blyUkliginde acip kaliba yerlestirelim. Hamurun kenarlarini 1/2 cm. kadar yikseltelim. Hamuru catalla 7-8
yerinden delelim. Tarti 180° isili firnda Uzeri acik pembe renk alana dek pisirelim. Tarti firndan alip kalibi iginde
sogutarak kaliptan ¢ikartalim. Tencereye sutl, sekeri, unu, yumurtayi ve vanilyalari alalim. Agir ateste ve surekili
karigtirarak Gzeri g6z g6z olana dek pigirelim. Kremay! atesten alip mikserle yarim dk. girpalim ve sogutarak
tartin Gzerine yayalim. Kayisilari yaridan kesip bir tencereye alalim. Uzerine 1/2 su bardadi su ve seker
ekleyerek kayisilar hafif¢e diriliklerini kaybedene dek pisirip atesten alalim. Kayisilari sizgece aktarip suyunu
slizdurerek kremanin (izerine yan yana ve araliksiz bir sekilde dizelim. Tenceredeki serbeti sogutup firca
yardimiyla kayisilarin tGzerine sirelim. Tarti buzdolabinda birka¢ saat beklettikten sonra servis yapalim.
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