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KAYISILI TART

Hamur:

200 g un,

yarim tath kasigi tuz,

100 g sogutulmus tereyagi,

3 ¢corba kasi§i soguk su,

kalip i¢in yag,

pisme sirasinda hamurun kabarmasini 6nlemek igin kuru tasulya.
Ust:

1 kilo kayisi,

4 corba kasig kayisi marmeladi,
1 corba kasigi tereyagi,

1 corba kasig seker.

Hamur: Unu, tuz ve findik blyUkltginde tereyadi parcalari ile elle hizli hizl yogurun. Suyu ilave edin ve
putlriksiz bir hamur elde edin. Hamuru folyoya sarin ve 30 dakika buzdolabina kaldirin. 26 cm ¢apinda bir
kalibi yaglayin. Hamuru unlu zemin Uzerine/e kaliptan biraz daha biyik a¢in. Hamuru kaliba déseyin, kenar
¢ekin. Hamurun Ustiine bir tabaka yagl kagit koyarak fasulyeleri dékin. Tarti 200 derecede isitilmis firinda 20 -
25 dakika pigirin.

Ustl: Kayisilari yikayin, ¢ekirdeklerini gikarin. Kagidi ve fasulyeleri kaldirin. Sicak tarta firga ile kayisi marmeladi
siriin, kayisilari dizin. Kayisilarin Ustline erimis tereyagi siriin, sekeri serpin. Tarti tekrar firina koyun ve ayni
sicaklikta 10 12 dakika daha pisirin. Cikardiktan sonra kalan marmeladi strtn.
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