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KAYISILI TART

10 adet kayisi

Tart hamuru igin:

250 gram tereyadi veya margarin
1/3 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

1,5 su bardagi un

1 adet yumurta

Igi igin:

Yarim su bardagi krema

6 corba kasidi + 3 gay kasigi toz seker
2 ¢corba kasigi un

2 adet yumurta

1 paket vanilya

Soguk ve kiiglk pargalar halinde kestiginiz tereya@i veya margarin, toz seker, vanilya ve unu derin bir kapta
iyice yogurun. Cirpilmis yumurtayi ekleyip, tekrar yogurun. Hamuru iki par¢aya ayirin ve streg filme sarin.
Buzdolabinda 1 saat bekletin. Hamurun bir pargasini tart kalibi buyUklaginde agin ve kalibin igine yerlestirin.
Catalin ucuyla delikler agin. Hamurun tizerine kabarmamasi igin aliminyum folyo yerlestirip, kuru bakliyat
serpin. Onceden isitiimig 175 derece firnin en alt katinda yaklagik 15-20 dakika pigirin. Pistikten sonra bakliyat
ile aliminyum folyoyu hamurun tizerinden alin ve sogumaya birakin. Igi igin bir kapta krema, toz gekerin tamam,
un, yumurta ve vanilyay! iyice karigtirin. Igine gekirdekleri gikariimig ve dilimlenmis kayisiyi katip karistirin. Ig
malzemeyi hamurun Uzerine yayin. Onceden isitiimis 175 derece firinda meyvelerin Uzeri hafif kizarana dek
pisirin. Ik olarak servis yapin.
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