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KAYISILI TART

iGi igin;

1 kg. kayisi

1 su bardagi pudra sekeri

1 cay kasigi vanilya 6z0

1.5 yemek kasiJi tereyagdi
Hamur igin;

2 su bardagi un

1.5 yemek kasi§i pudra sekeri
180 gr. yag

1 kahve fincani soguk su

Icini hazirlayin: Kayisilari ikiye bolUp ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Bir kaba koyup seker ve vanilya 6zu ile karistirin.
Hamuru hazirlayin: Un ve pudra sekerini karistirin. Toparlana dek yag ile yodurun. Suyu ekleyin ve karisim bir
top haline doénisene kadar yodurun. Hamuru streg filme sarin ve 30 dakika buzdolabinda bekletin.

Firini dnceden isitin: Hamuru bir yuvarlak haline getirin. Gapi yaklasik 32 cm. olsun. Yagli tart kabina koyup,
disariya biraz sarkmasini saglayin. Kasik yardimiyla hazirladiginiz ici hamurun i¢ine koyun ve kenarlardan
sarkan hamuru Ustlne kapatin. Hamur kayisi ile hazirladidiniz i¢i tam olarak kapatmayacak. Fir¢a yardimiyla
soguk suyu hamurun Ustiine sirtin ve ekstra pudra sekerini Ustlne serpin. Yaklasik 45 dakika boyunca pigirin.
Ik ve tercihe bagl olarak yaninda vanilyali dondurma ile servis edin.
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