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KAYISILI TART

1/2 kilo kayisi

300 gramun

150 gram toz sekeri

150 gram tereyagi

50 gram kavrulmus badem ici
2 yumurta

1 limon

4 biskuvi

1 bardak vigne suyu

Kenarl bir tart tepsisini yaga bulamali, bir kenara birakmall. Hamur yogurma mermerine eleyerek unu dékmeli.
Iki kasik kadar toz sekerini bir kenara ayirdiktan sonra sekeri unun tstine serpistirmeli. Unun ortasini
¢ukurlastirdiktan sonra iki yumurta sarisiyle bir yumurta akini buraya bosaltmali. Rendelenmis limon kabudunu
(sadece sarisi) unun Ustine serpistirmeli. Yumusatiimis ve ki¢lk pargalara boélinmus tereyagini da kattiktan
sonra karigimi iyice yogurarak hamur durumuna getirmeli. Beri yanda kayisilari ortadan ikiye béllp ¢ekirdeklerini
¢ikarmali ve yayvan bir kaba yerlestirmeli. Bir kenara birakilmis toz sekerini kayisilarin tstline serptikten sonra
bir bardak vigne suyu gezdirerek serpmeli. bdylece bir saat kadar bir kenarda dinlendirmeli. Yarim saat kadar

Merdaneyle ezilerek un haline getirilmis bisklvitleri hamurun Ustline serptikten sonra kayisilar dizenli bir
bicimde yaymali. Bunlarin tstlne de kiyilmig badem i¢ini serpmeli. Tepsiyi 180 dereceye gore kizdiriimig
termostatti bir firna strGp tartl 45 dakika kadar pisirmeli. Sonra firndan ¢ikarmali ve bir servis tabagina alip
iyice soguttuktan sonra servis yapmali.
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