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KAYISILI TART

2 ¢ay fincani un

7 ¢orba kasiJi kati yag

1 yumurta

Yarim cay fincani pudra sekeri

1 paket vanilya

Ici Igin:

1,5 cay fincani kayisi marmelati

1 yumurta sarisi

yarim cay fincani yesil fistik rendesi.

Unu, yag, yumurta, pudra sekeri ile yogurunuz. Vanilya ve bir tutam tuz ilave edip hamur elde ediniz. Uzerine
nemli bez értlip 10 dakika dinlendiriniz. Sonra yumurta iriliginde bir par¢a ayirp, kalan hamuru yaglanmis bir tart
kalibina yayiniz. Marmelattan 2 kasik ayirip kalanini hamurun Gzerine yayiniz. Ayirdiginiz hamurdan ince
yuvarlak gubuklar yapip marmelatin tizerine kafes seklinde yerlestiriniz. Gubuklarin Gizerine yumurta sarisini
sUrdp, 1sitilmis firnda 20-25 dakika pisirin. Firndan alip biraz soguduktan sonra tarti servis tabagina alip,
ayirdiginiz marmelati su ile sulandirip tartin Gzerine muntazam olarak dékinGz. Fistik rendesini de serpip servis
yapabilirsiniz.
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