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KAYISILI TART (DIYET)

Malzemeler:

500 gr kayisi

3 yumurta

5 ¢orba kagiJi st

2 kahve fincani un

1 kahve fincani patates nisastasi
1 kahve fincani tozseker

Yarim paket kabartma tozu

1 limonun rendelenmis kabugu
2 corba kagiJ light kayisi marmeladi
1 corba kasigi bal

1 cay kasigi tarcin

Hazirlanisi:

Kayisilar yikayip 7-8 tanesini ayirin. Kalaninin ¢ekirdeklerini ¢ikarip kiigtk klicik dograyin. Yumurta sarilarini
aklarindan ayirin. Sarilari derin bir kapta sitle képik kdpUk oluncaya kadar ¢irpin. Tozseker, un, patates
nisastasi, dogranmig kayisi, kabartma tozu, limon kabugdu ve tar¢ini ekleyip karigtirin. Yumurta aklarini 1 tutam
tuz ilavesiyle ayri bir kapta kar halinde ¢irpip karisima ekleyin. )

Otuz cm capindaki firin kalibini yagdlayip hazirladiginiz karigimi dékiin. Onceden isitilimis 200 dereceye ayarl
firnda 25 dakika pisirin.

Ayirdidiniz kayisilari ortadan ikiye kesip ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve ince ince dilimleyin. Dilim kayisilari tartin
Uzerine dekoratif bir sekilde dizin. Bal ile marmeladi bir kapta karistirip sicak tartin ve kayisilarin Gzerine
gezdirin. Dilimleyip servis yapin.
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