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KAYISILI SUTLU DILIMLER
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Kek icin:

4 yumurta

1/4 su bardagi seker

2 yemek kasi@ eritilmis tereyagi
1/2 su bardag sivi yag

1/2 su bardagi st

1 limon kabudunun rendesi

2 cay kasigi vanilya

2 cay kasigi kabartma tozu

3 yemek kasigi misir nisastasi
1.5 su bardagi un

Mubhallebisi icin:

1 It sit

2 yemek kasigi misir nisastasi
1/4 su bardagi seker

2 yemek kasigi un

1 cay kasigi vanilya

1/2 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kasigi labne

Uzeri icin:

5-6 kayisi (Konserve ya da kuru kayislyi sicak suda bekleterek kullanabilirsiniz)
Targin

Kek igin yumurta, seker ve yag iyice ¢irparak krema haline getirin. Ardindan kekin diger malzemelerini sirayla
ekleyerek spatula ile karistirin ve yaglanip un serpilmis bir firin kabina aktarin. Onceden isitiimis 180 derece
firnda yaklasik 30-35 dakika kontrol ederek pisirin. Kek pisince sogumasini bekleyin. Eger Uzeri gok
kabarmigsa, keki kaptan ¢ikartin ve Uzerinin fazla kabarik kisimlarini keserek dimduiz hale getirin. Ardindan
keki yeniden kaba alin. Muhallebinin malzemelerini bir tencereye alin. Sirekli ¢irparak orta i1sili ocakta kaynatin.
Sicak muhallebiyi soguk kekin Uzerine yayin ve kasikla dizeltin. Oda sicakhigina gelince Uzerine streg film
sararak buzdolabina kaldirin. Muhallebi tamamen soguduktan sonra zerini kayisi par¢alariyla stsleyin.
Dilimledikten sonra Gzerlerine targin serpin. Dilediginiz boyutlarda kesip, soguk olarak servis yapin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kayisili-sutlu-dilimler-vt109204
https://www.elele.com.tr

© lezzetler.com tarif no:150900 « adi:Kayisili Stlt Dilimler « génderen:behruz « indirme tarihi:18.04.2024 - 08:06


https://img.lezzetler.com/yuklenen5/kayisili-sutlu-dilimler-150900.jpg
http://www.tcpdf.org

