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KAYISILI SUTLAGC

https://www.droetker.com.tr

Sutlagh karigim:

1 su bardagi kuru kayisi

1 su bardagi su

1 poset Dr. Oetker Siitlag

4 su bardag st

1 cay bardagi krema

1 gay bardag: iri kirlmig ceviz
Uzeri igin:

1 poset Dr. Oetker Gikolatall Sos
2,5 su bardagi sit

5 - 6 adet kuru kayisi

2 - 3 yemek kasigi 6guttimis ceviz

Kayisilari 1 su barda@i su ile suyunu gekinceye kadar kaynatin, ocaktan alip sogutun. Blender ile pire haline
getirin.

4 su bardag sUtli ve kremay! tencereye koyup Uizerine sitlag posetini ilave edin. Orta ateste siirekli karistirarak
pisirin. Kaynamaya baglayinca Uzerine kayisi pUresini ve cevizi ekleyin, kisik ateste 5 dakika daha pisirin.
Ocaktan alip kaselere paylastirin. Oda sicakligina geldiginde buzdolabina alin ve 2-3 saat bekletin.

Bir tencereye 2,5 su bardag@i sUtli koyup Uzerine ¢gikolatal sosu ilave edin. Orta ateste surekli karigtirarak pisirin.
Kaynamaya baglayinca ocagi kisip 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada karigtirarak
sogutun. Buzdolabinda 1-2 saat bekletin.

Servisten 6nce sutlaglarin Gzerine hazirladiginiz gikolatal sosu dékiin. Kayisilari kiip seklinde kesin ve ceviz ile
birlikte tathlari stsleyin.
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