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KAYISILI SUTLAC KUP

https://www.droetker.com.tr

Sutlag igin:

1 poset Dr. Oetker Siitlag

3,5 su bardadi sit

1 yesil limon kabugu rendesi (lime)

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
1,5 ¢ay bardagi iri kinlmig ceviz

4 - 5 adet kUp seklinde dogranmig kayisi
Sislemek igin:

Kayisi

Yesil limon kabugu rendesi (lime)

Siitl bir tencereye alin ve izerine siitlag posetini bosaltin. Orta ateste siirekli karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocadi kisin ve 5 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip (izerine limon kabugu rendesini
ilave edin ve arada karigtirarak sogutun.

1 su bardagi soguk siitli girpma kabina alin. Uzerine krem ganti pogetini bosaltin ve mikser ile 6nce dusuk,
sonra ylUksek devirde 2-3 dakika ¢irpin. Uzerine soguyan sitlaci dékin ve diisik devirde 2 dakika girpin.
Kuplarin hazirlanig

Siitlaci, aralara ceviz ve kayisi koyarak kuplara doldurun. Buzdolabina alin ve 1-2 saat bekletin. Kayisi ve limon
kabugu rendesi ile sUsleyerek servis yapin.
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