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KAYISILI SUNGER KEK

http://www.hurriyet.com.tr

350 gram toz seker

200 gram tereyagi

250 gram kek unu

3 adet yumurta

150 gram yogurt

50 gram toz seker

12 adet kuru kayisi

10-15 adet tuzsuz ve kabuksuz badem
3-4 corba kasigi kayisi marmeladi

3-4 corba kasig file badem

Firnni 170 dereceye isitin. 23 santimetrelik kek kalibini erimis tereyagi ile yaglayin. Kalibin tabanina gére
yuvarlak bir yaglh kagit kesin ve yaglayin.

Seker ve tereyagdini hafifleyip képUk kdpik olana kadar ¢irpin. Yumurtalari teker teker ilave edin. Unun 1/3'Uni
bu karisima katin ve ¢irpin. Sonra yogurdun 1/3'nu ekleyin. Un ve yodurdu bitene kadar bu sekilde yagli
karigima ekleyin.

Kek hamurunu kaliba dokin. Islatilip sisirilmig, kagit havlu ile suyu alinan kayisilari kesik kisimlari alt tarafa
gelmek Uzere hamurun Gzerine yerlestirin, aralarina tuzsuz bademleri serpin. Uzerine toz seker gezdirin. Firnin
orta kisminda 50 dakika pisirin. 10 dakika dinlendirin, kenarlarindan bigakla gevsetin.

Genis bir tabag@a ¢ikarin, kayisili kismi alta geldidi icin tekrar servis edilecek tabagda alt kismi Ust olacak sekilde
yerlestirin, yani kayisili kisimlar Uste gelsin. Uzerine kayisi marmeladi strp tim ylzeyi bol file bademle
kaplayin.
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