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KAYISILI SOGUK TATLI

20 adet kuru kayisi

1 su barda@i portakal suyu
Yarim su bardagi su

Yarim su bardag toz seker
1 kg vanilyall dondurma
Doévilmas ceviz

Su, portakal suyu ve seker kaynatilir. Uzerine kuru kayisilar atilir. Sisene kadar pisirilir. Serbetten alinir.Serbet
koyulagana kadar kaynatmaya devam edilir. Dondurma kasesine 1 top dondurma konur tizerine birkag pargaya
kesilmis kayisi serpilir. Uzerine 1 kat daha 2 top dondurma ve birka¢ parcaya kesilmis kayisi serpilir. Uzerine
sogumus serbet gezdirilir. DéviIms ceviz serpilir. Bu islem malzeme bitene dek diger kaselere de uygulanir.
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