KAYISILI SOGUK MUHALLEBI

https://www.elele.com.ir

2.5 su bardagi kayisi suyu
2 yemek kagigi nisasta
20 gr tereyagi

1 paket vanilya

5 kuru kayisi

Beyaz cikolata

File Antep fistigi

Tereyagini tencereye alip eritin. Kayisi suyu, nisasta ve vanilyay! ilave edip slrekli karigtirarak koyulasana kadar
pisirin. Tencereyi ocaktan alip karigimi iinana kadar karigtirin. Muhallebiyi kaselere paylagtirip derin
dondurucuda 30 dakika bekletin. Kaseleri servis tabagdina ters gevirip tathlar aktarin. Uzerini ¢ok kii¢ik kesilmig
kayisi pargalariyla susleyin. Eritilmis beyaz cikolata ve file Antep fistigiyla susleyip servis yapin.
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