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KAYISILI SIFON TATLISI

MALZEME:

1 cay fincani tozseker

20 adet dondurma biskuvisi

1 cay fincani kuru kayisi

1 tutam tuz

3 ¢orba kagigi misir unu

2 adet yumurta aki

1/2 fincan ceviz igi

1 komposto kagigi limon suyu

HAZIRLANISI:

Kayisilari bir glin evvel islatip seker, misir unu, tuz, su ile buhar Uzerinde karistira karistira 15 dakika pisirmeli ve
sonra sogutmali i¢ine evvela limon suyu, sonra gayet iyi calkalanmis yumurta aklarini katip ikiser biskuvi
arasina sandvig gibi koyup aralarina hindistancevizi de serpmelidir. Bu sekilde hazirlanan biskuiler buzdolabina
yerlestiriimeli, misafire ikram edilecegdi zaman ¢ikariimalidir. Buzdolabi yoksa evin en serin verinde saklamak da
ayni isi gorur. Kis aylarinda balkona koymak bile kafidir. Bu kayisil tatli sicak yerde bekletiimemelidir.
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