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KAYISILI SAKSI KEBABI

MALZEMELER

1 kilo kuzu kusbasi

Yarim kilo Malatya kayisisi
200 gr arpacik sogan

5 dis sarmisak

bir tutam karabiber

1 kahve fincani tereyagi

1 su bardagi st

1 ¢orba kasigi seker

YAPILIS TARIFI

Et, slt, ayiklanmis sarmisak ve sodan, karabiber ve tuzu bir tencereyele atese oturtun. Normal ateste kapagi
kapali olarak etler yumusayana kadar pisirin. Kayisi ve sekeri tavada az tereyaginda soteleyip etlere ilave edin.
Porsiyonlara ayirip kliglk guiveclere koyun. Uzerlerini yagli hamurla kapatip firina verin. 15-20 dakika
firinladiktan sonra sicak olarak servis yapin.
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