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KAYISILI RULO PASTA

Yarim su barda@ seker
1 su bardagi un

1 yemek kasigi limon suyu
1 adet limon rendesi

1 paket vanilya
Kremasi igin:

2 su bardagi sut

1 cay bardagi un

1 cay bardad seker

1 paket vanilya

10 adet taze kayisi

Sit, un ve sekeri ¢irpin. Karistirarak kisik ateste pisirin. Vanilyasini ekleyin. Bir tasim kaynattiktan sonra atesten
indirin. llininca mikserle ¢irpin.

Kayisilarin gekirdegini ¢ikarip dograyin. Hazirladiginiz karigsimin igine kayisilari ilave edin. Yumurta ve sekeri
mikser yardimiyla 5 dakika ¢irpin. Limon suyu, limon rendesi, vanilya ve unu ekleyip ¢irpmaya devam edin.
Diger yanda bir firin tepsisine yagl kagit serin. Malzemeyi spatula yardimiyla her tarafi esit kalinlikta olacak
sekilde yayin. 175 derece firinda, pandispanya kagittan kolayca ayrilincaya kadar pigirin. Firindan ¢ikarir
¢lkarmaz, 6nceden hazirladidiniz kremay! hi¢ beklemeden pandispanya tzerine yayin. Uzun kenarindan
baslayarak pandispanyayi rulo seklinde sarin.

Buzdolabinda 2 saat bekletin, dilimleyerek servis yapin. Arzu ederseniz tzerine pudra sekeri de ekleyebilirsiniz.
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