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KAYISILI RULO LOKUM

https://www.elele.com.tr

120 gr tereyagi

1.5 su bardagi un

3/4 su bardagdi toz seker
4 su bardag st

1 paket sekerli vanilya
Uzeri icin:

1 paket kakaolu biskivi
I¢c malzeme igin:

16 kayisi

2 yemek kasigi pudra gseker
Uzeri icin:
Hindistancevizi

Nane yapragi

Derin bir tencerede tereyagini eritin. Unu ilave edip hafif rengi dénlinceye kadar kavurun. Sekeri ilave edip
karnstinin. 1 dakika kavurup 4 su bardagi sutt ekleyip karistirmaya devam edin. lyice koyulastiktan sonra
ocaktan alip Uzerine 1 paket vanilyayi ekleyip karistirin. BiskUvileri mutfak robotundan gegirip un haline getirin.
Dikdértgen firin tepsisine un halindeki biskiviyi hi¢ bogluk kalmayacak sekilde esit olarak yayin. Muhallebiyi
kagik yardimiyla Gizerine alip spatula ile yayin. Buzdolabina kaldirip yaklagik 1 saat dinlendirin. Diger yanda
kayisilari ikiye bélin. Tavaya alin. Uzerine pudra seker serpin. Kayisilar iyice yumusayincaya kadar pisirin.
Muhallebiyi dolaptan alin. Alttaki biskuvilere yapismasi igin elinizle hafifce bastirin. Rulo olacak blyuklikte
kareler kesin. Kenar kismina soguyan kayisilardan yerlestirip yavasga rulo yapin. Servis tabagina alin.
Buzdolabinda en az 2 saat dinlendirin. Uzerine hindistan cevizi serpip, nane yapraklari ile stsleyerek servis

yapin.
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