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KAYISILI PONCIK

Gerekli malzeme
500 grun

125 gr tozseker
125 gr margarin
20 gr yas maya
2 yumurta

2-3 kasik 1lik su

1 cay kasigi mahlep
Kayisi marmeladi
Uzeri icin:
Pudraseker

Unu genisge bir kaba alip ortasini ac¢in. Yas mayay ufalayip yumusatiimis margarin, seker, 2 yumurta, mahlep
ve Ilik suyu ekleyerek yogurun. Mayalanmasi igin Gzerini értlp ik ortamda yarim saat kadar bekletin.

Hamur mayalandiktan sonra bir kez daha yodurun ve 2 esit pargaya bdlin. Her iki hamuru da mermer tezgah
Uzerine alip ayni boyda incelterek acin. Birinin Uzerine kayisi marmeladi strip diger hamuru Gzerine kapatin ve
sigara boregi igin yufka keser gibi liggen pargalar halinde kesin. (8 veya 12 liggen olabilir)

Ucggen hamurlari genis tarafindan sivri ucuna dogru yuvarlayarak sarin. Yaglhnmis tepsiye araliklarla dizip firin
Isinincaya kadar bir kenarda mayalandirin. Tepsiyi 160 derecede isitiimis firina verip pembelesene kadar pisirin.
Finndan alin. lindiktan sonar Uzerlerine pudraseker serperek servis yapin.

ML® Nalesnik (Poncik) icin tiklayin
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