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KAYISILI PONCIK

https://www.sabah.com.tr

150 gram margarin

1 su bardag yogdurt

1 su bardag siviyag

1 tath kasigi sirke

3 corba kasig pudrasekeri
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 su bardagi un

Harg icin:

1,5 su bardagi kayisi marmeladi
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

1 su bardagi file findik

Margarin, yogurt, siviyag ve sirkeyi parmak uglarinizla birbirine yedirin. Pudragekeri, kabartma tozu ve vanilya
ekleyin. Elenmig unu azar azar ilave edip yogurun. Hamuru esit bezelere ayirip, 30 dakika dinlendirin. Bezeleri
teker teker unlanmig tezgah tzerinde merdane yardimi ile yuvarlak sekilde agin. Her birinden 8 esit G¢cgen
¢lkacak sekilde kesin. Genis kisimlarina kayisi marmeladi siirlip, sigara béregi gibi sarin. Yagh kagitla
kaplanmis firin tepsisine yerlestirip, Gzerlerine ¢irpilmig yumurta sarisi striin. Findik serpip, énceden isitiimig
180 derece firinda, yaklasik 20 dakika pisirin. Ik servis yapin.
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