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KAYISILI POGACA

Yarim su bardagi su

1 su bardag st

1 paket yas maya

1 ¢corba kasidi pudra sekeri
Yarim paket eritilmis tereyagi
1 adet yumurta beyazi

1 tutam tuz

Yeteri kadar un

Iciigin:

24 adet kuru kayisi

2 corba kagigi toz seker
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Ik iglem olarak kuru kayisilar ilik suya islatilir. Sonra hamurun yapimina gegilir. Seker, su ve maya eritilir.
Uzerine tereyagl, sit, yumurta beyazi, tuz ve yumusak, ele yapismayan hamur olana dek un eklenir, yogrulur.
Hamur 1 saat kadar dinlendirilir. Bu arada kayisilar sudan ¢ikarilir, sGzdltr. Kurulandiktan sonra toz sekerle
karigtirlir. Hamur 24 egit pargaya bolindr. Her parca gay tabagi kadar agilir. Ortasina sekerli biitiin kayisi konur
ve kapatilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi strtlir. Onceden isitilmis 190 derece firinda
kizarana kadar pigirilir.
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