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KAYISILI PILIC DRUMS

8 adet Banvit Pilic Drums

2 corba kasigi zeytinyagi

2 adet biyik boy sogan (ince kiyilmig)

2 ¢orba kasiJl zencefil (rendelenmis)

2 adet sarimsak (ddvilmusg)

3 adet kereviz sapi (ince kiyilmig)

450 gr kuru kayisi (4'e bdlinmds, islatiimig)
250 ml pili¢ suyu

100 gr piring

1 ¢orba kasigi maydanoz (ince kiyilmis)

Bir corba kasigi yagi isitin. Etleri, hizl ateste ve ara ara gevirerek, her taraflari altin sarisi renk alincaya kadar,
yaklasik 4-5 dak. pisirin. Kagit havlu Uzerine ¢ikarip, fazla yaglarini siizin.

Ayni kaba kalan yagi koyup, isitin. Sogan, zencefil, sarimsak ve kereviz saplarini ekleyin. Kisik ateste ve
karigtirarak, sogan ve kerevizler hafif kahverengi oluncaya kadar, yaklasik 10 dak. soteleyin. Sebzelerin arasina
etleri yerlestirin. Kayisilar stzup, ekleyin.

Pilic suyunu etlerin Gzerine gezdirin. Hizli ateste kaynama noktasina kadar isitin. Atesi kisin ve 5 dak. pigirin.
Pirinci ekleyip, hafifge karigtirin ve yumusayincaya kadar, yaklasik 15 dak. daha pisirin.

Maydanoz serpip, servis yapin.
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