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KAYISILI PILAV

2 su bardagi piring

1 kuru sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi zeytinyagi
10 kuru kayisi

3 ¢corba kasigi cam fistigi
Dereotu

Rendelenmis sogan, fistigi tereyaginda kavurun. Uzerine dogranmis kayisilari ekleyip i¢ dakika kadar gevirin.
Pirinci koyup kavurmaya devam edin, suyunu verin. 20 dakika kadar orta ateste, 10 dakika da kisik ateste
pisirip kiyilmis dereotunu serpin. 10 dakika dinlendirdikten sonra sogumadan sofraya getirin.
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