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KAYISILI PILAV

1 su bardag piring

3 bardak su

3 corba kagigi soya yagi
2 su bardagi kuru kayisi
1 ¢orba kasigi safran
Tuz

Karabiber

Pirinci 20 dakikalik ilik suda bekletin. Suyunu stiziin ve kizgin yagda 10 dakika piringler tane tane oluncaya
kadar kavrulur. Igine 2 su bardagi kuru kayisi, 1 corba kasigi safran ve yeterince tuz ekleyip, iyice karigtirilir. 3
bardak su ilave edilerek piringler suyunu ¢ekene kadar kaynatin. Suyunu gektikten sonra atesten indirip, 20
dakika dinlenmeye birakin. Karabiber ile stsleyerek servis yapilabilir.
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