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KAYISILI PILAV

2 su bardagi cilav
60 gr tereyadi

3 su bardagi et suyu
200 gr kuru kayisi

1 tath kasidi safran
Tuz

Gilavi soguk suda 1 saat bekletin. Yikayip stiziin. Kuru kayisilar kaynar suda 5-6 dakika haglayip stzin.
Tencerede et suyunu kaynatin. Safran ilave edip karistirin ve atesten alin.

Tereyagini ayn bir tencerede eritip gilavi kavurun. Safranl et suyu ve tuz ekleyin. Kaynayinca altini kisip suyunu
cekinceye kadar pisirin. Kayisilari ekleyip harmanlayin. Uzerini k&git havlu ile kapatip 10-15 dakika dinlendirin.
Sicak olarak servis yapin.
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