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KAYISILI PEYNIRLI KEK

Dilek Girgin

3 Adet Yumurta

1 Su Bardag Toz Seker

1 Su Barda@ Sivi Yag

1/2 Cay Bardag Sut

1/2 Su Bardagdi Doviulmis Findik veya Badem
1.5 Cay Barda@i Rendelenmis Dil Peyniri

1 Paket Kabartma Tozu

15 Adet Kayisi

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpalim. Siviyadi, sutll, unu ve dévilmas findidi katip karistirmaya devam edelim.
Rendelenmig dil peynirini ve kabartma tozunu da katalim. Kayisilari minik minik dograyalim. Yarisini hamura
katip karistiralim. Kek hamurunu yaglanmis kaliba dékelim. Kalan kayisilari hamurun tzerine koyalim. 180
derecelik firnda 45 dakika pisirelim.
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