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KAYISILI PASTACIKLAR

Emine Beder

250 gram kayisi

2 su bardagi tozseker
1,5 su bardagi su
Hamuru igin:

1 su bardagi su

1,5 su bardagi un

2 kahve fincani margarin
4 adet yumurta
Kremasi icin:

1 su bardag st

1 adet yumurtanin sarisi
1 corba kasigi margarin
1 ¢orba kasigi un

1 cay bardad seker

2 paket vanilya

Tencereye hamur icin, 1 su bardagi su ve 2 kahve fincani margarini aktarip kaynatalim. Margarin eriyince 1
buguk su bardadi unu ekleyip hizlica karistiralim. Kasik hamurun icinde dénmeyecek hale gelince ve hamur
toparlaninca tencereyi atesten alalim. Soguduktan sonra Uizerlerine yumurtalari teker teker kirarak hamuru iyice
yoguralim. Elimizi hafifce yaglayarak hamurdan ceviz irilijinde parcalar koparalim, yuvarlak sekil verelim.
Yuvarlak pargalar hafif yaglanmis firin tencereyi atesten alalim. Soguduktan sonra tzerine, yumurtalar teker
teker kirarak hamuru iyice yoguralim. Elimizi hafifce yadlayarak hamurdan ceviz iriliginde pargalar koparalim
yuvarlak sekil verelim. Parcalari hafif yaglanmig firin tepsinine, birbirlerine yapismamasi igin araikli dizelim.
Onceden isitilmig 140 dereceli firinda alti ve Ustl kizarip kuruyana dek pigirelim. Pigen pastaciklari, firini
kapattiktan sonra soguyana dek firinda tutalim. lyice soguduktan sonra ¢ikarip

kenarda bekletelim. Kayisilari ortadan ayiralim. 1 su bardagi sekeri suyla birlikte kaynatalim. Kayisilari ekleyelim
ve hafifce yumusayip sekeri emene dek pisirelim. Kepge ile pisen kayisilari ¢ikarip bekletelim. Krema igin, 1
adet yumurtanin ¢irpip i¢ine 1 su bardagi sutdi, unu ve 1 ¢ay bardagdi sekeri ekleyerek iyice ¢irpalim. AJir ateste
surekli karistirarak koyu kivam alana dek pisirelim. Atesten alip icine vanilyayi ekleyelim. Margarini ilave edip
mikserde 2 dakika ¢irpalim. Klglk pastaciklari sandvig ekmegi gibi bir uglarini koparmadan ortadan ikiye
keselim. Aralarina hazirladigimiz kremay! strelim ve 1'er kayisi yerlestirelim. Uzerlerine artan kayisi serbetini
gezdirelim. Servis yapalim.
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