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KAYISILI PASTA

1 su bardag st

1 cay bardagi sivi yagdi

2 yumurta

1 cay bardad seker

1,5 su bardagi kepekli un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

10 adet kuru kayisi ya da taze kayisi
5 ¢orba kasigi kayisi recel
Hindistancevizi

Yumurta, siit, seker, sivi yagi karistirin. Uzerine unu kabartma tozu ve vanilyayi ilave edin. Akiskan kivamda
olan bu karigimi yaglanmis unlanmis kalibin igine diikiin. Taze kayisi kullanacaksaniz i¢indeki ¢ekirdekleri alip
harcin Uzerine yerlegtirin. Kuru kayisi kullanilacaksaniz kayisilari aksamdan suya koyun ki kabarip sigsin.
Kayisilari yerlegtirdikten sonra harci 180 derecedeki firina verip 30 dakika pigirin. Firindan aliginiz tartin her
yerine kremsanti strrtin. lkiye boélinmUs taze kayisilan dizin. Biraz suyla actiginiz kayisi regelini siriin ve
hindistancevizi ile sUsleyip servis yapin.
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