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KAYISILI PASTA

1 adet blyuk, sanayag!
2 adet yumurta

1,5 su bardagi seker
1/2 kg. un

70-80 gr. nisasta

1 adet limon

1 paket kabartma tozu
1 paket kuru kayisi

1/2 It. siit

Yumurtay! bir kaba kirip i¢erisine 1 bardak sekeri ilave edip seker eriyinceye kadar girpiniz.

Bu karigima elenmis, kabartma tozu karistiriimis unu, limon suyunu koyup hepsini iyice karigtiriniz.

Yaglanmis bir kaliba bu karisimi koyup énceden isitilmis orta hararetli bir finnda 40-45 derecede pisiriniz.
Diger tarafta bir tencereye 70-80 gr. nisastayi, 1/2 bardak sekeri koyup sutl yavas yavas dokip kansimi atese
koyup suluca bir muhallebi gibi pigiriniz.

Kayisilar az bir suyla a¢ilincaya kadar pisiriniz.

Kek firindan ¢ikinca servis tabagdina ters geviriniz.

Kekin Gzerine muhallebiyi sirip acilmis kayisilarla zevke gore sisleyiniz.

Kalan kayisi suyu ile muhallebiyi biraz sulandirip Gzerlerine ddkiniz.

Buzdolabinda biraz beklettikten sonra servis yapiniz.
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