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KAYISILI PANCAKE

10-12 adet kayisi

3 adet yumurta

3 corba kasig pudra sekeri
8 ¢orba kagsigi+1 kahve fincani sit
1 paket vanilya

1 tath kasigi kabartma tozu
1 su bardagi un

Bir tutam tuz

Kizartmak igin:

Siviyag

Uzerine:

Toz seker

Yumurtalarin akini ve sarisini ayirin. Sarilari bir kaba alip tGizerine pudra sekeri ve st ekleyip ¢irpin. Vanilya ve
kabartma tozu ekleyip ¢irpmaya devam edin. Un ilave edip karnstinn. Yumurta aklarini bir tutam tuzla kar haline
gelene dek ¢irpip ¢corba kasigi yardimiyla hamura ekleyin. Hafifge karistirin. Kayisilarin ¢ekirdeklerini gikarip
dilimleyin. Genis bir tavaya 2 ¢orba kasigi sivi yag koyup kizdirin. Hamurdan 1 ¢orba kasigi alip tavaya
yerlestirin. Gevirmeden hemen dnce Uzerine kayisi serpistirin. Arkali 6nl pisirip servis tabagina alin. Kalan
hamuru da ayni sekilde hazirlayin. Uzerine toz seker serpip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:162593 « adi:Kayisili Pancake * génderen:Yemekhane « indirme tarihi:10.04.2025 - 10:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kayisili-pancake-vt114956
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/kayisili-pancake-162593.jpg
http://www.tcpdf.org

