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KAYISILI MUSKALAR (HAZIR YUFKA)

4-6 kisilik

Yarim kg kayisi

4 corba kasi§i toz seker

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

2 adet yufka

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Kayisilari aksamdan yikayip, tizerini gececek kadar sicak su koyun. Uzerine 3 ¢orba kagigi toz seker serpip, bu
sekilde bekletin. Ertesi giin kayisilari robottan gegirip, pure haline getirin. Kalan 1 gorba kasigi toz sekeri serpin.
Hazirladiqiniz pireden 2 corba kasigi alarak, kiicik bir kaseye koyun. Uzerine sivi yagi dokip, karigtirin.
Yufkalari ikiye katlayin. 4 parmak kalinliginda kesip, 8 adet uzun gerit elde edin. Sivi yagli-kayisili karigimi
yufkalarin Gzerine firga ile strtin. Yufkalari boylamasina ikiye katlayin. Uzerlerine yeniden plre surtn. Yufkalarin
bir ucuna kayisi piiresinden koyun. Muska bigiminde (tiggenler olugturarak) katlayin. Yagh kagit serili firin
tepsisine dizin. Uzerine pudra sekeri serpin. Onceden isitiimig 180 derecelik firinda Uzeri kizarincaya kadar
pisirin. Firindan aldiktan sonra pudra sekeri serpip, servis yapin.
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