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KAYISILI MUSKA

Yarim kg kayisi,
4 corba kasigi toz seker,
2 corba kasiJi kasigi pudra sekeri

Bir giin dncesinden kayisilari yikayip, tzerini gegecek kadar sicak su ve 3 gorba kagigi toz seker ilave edip
bekletin. iyice sisen kayisilari robottan gegirip, plre haline getirin. Kalan 1 corba ka§|g| toz sekeri serpin.
Hazirladiginiz plreden 2 gorba kasigi alarak, kiiclk bir kaseye koyun. Uzerine siviyag dokiip karistirin. Yufkalari
ikiye katlayin. 4 parmak kalinliginda kesip, 8 adet uzun serit elde edin. Siviyagl kayisili karisimi yufkalarin
Uzerine firga ile strtn. Yufkalari boylamasma ikiye katlayin. Uzerlerine yeniden pire siiriin. Yufkalarin bir
siviyad, 2 adet yufka, 3 ¢orba ucuna yagsiz kayisi plresinden koyun. Muska bigiminde(liggenler olugturarak)
katlayin. Hazirladiginiz muskalari, yagh kagit serili firin tepsisine dizin. Uzerine pudra sekeri serpin. Onceden
isitilmig 180 derecelik firinda Gzeri kizarin caya kadar pisirin.
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