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KAYISILI MUS

20 gr margarin

200 gr kayisi

3.5 cay bardagi toz seker
10 yumurta sarisi

10 yumurta aki

1 paket santi

7 yaprak jelatin

1 su bardag st

Kayisiyi pure haline getirip ocakta kaynatin.igine 1 yemek kasigi yag koyalim. Kaynamakta olan pureye 10
yumurta sarisi ve toz sekeri ekleyerek karistirin.

Jelatinleri soguk suda yumusatarak, sicak kayisi piresinin i¢ine idave edin. Yumurta beyazi ve toz sekeri
mikserde ¢irpip purenin i¢ine ekleyin. Daha sonra bu karigsima st ile ¢irpilmis santiye yedirin.

Son olarak hazirladiginiz karigimi bir kaba dékup dolapta 30 dakika beklettikten sonra dilediginiz sekilde servis

yapin.
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