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KAYISILI MUHALLEBI

75 Gr Sana Klasik

1 Litre sht

1 Adet yumurta sarisi
10 Adet kuru kayisi

3 Kahve Fincani un

3 Kahve Fincani seker

Sut, un, seker ve yumurta sarisini karigtirip muhallebi gibi pigirin, vanilya ve margarini ekleyip biraz ¢irpin. 1
bardak sekeri az su ile karamelize edilp islatiimis yuvarlak borcama yayin. Uzerine haglanip ikiye bolinmds
kayisilar dizin. Haslanip kabuklari soyulmus bademleri aralarina dizin. Muhallebiyi dékin. Buzdolabinda bir gece
bekletip ters cevirerek servis tabagina alin.
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