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KAYISILI MUHALLEBI

4 su bardag st

1.5 su bardagi toz seker
6 corba kasigi margarin
1 cay bardagi un

2-3 adet damla sakizi
Kayisili karamel igin:
10-12 adet kuru kayisi
3 corba kasi§i toz seker
1/2 su bardag ceviz

1 ¢corba kasigi targin

Unu, margarinde pembelestirin. Atesten alip karistirarak yavas yavas sutl ilave edin. Déviimis sakizi katin.
Tekrar atese koyup karistirarak boza kivamina getirin. Ocaktan alip birkag dakika mikserle ¢irpip kaselere
bélustlrin. Kayisili karamel icin kayisilar btiin olarak tencereye alin. Toz seker ve Uzerini gegecek kadar su
ekleyin. Koyulasincaya kadar ocakta bekletin. Daha sonra izerine targin ve ceviz ekleyin. Muhallebilerin Gstine
paylastirin.
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