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KAYISILI MUHALLEBI

4 su bardag sit,

1 corba kasigi irmik,

1 corba kasigi nisasta,

1 su bardagi tozseker,

1 adet yumurta sarisi,

1 paket vanilya,

10 adet kuru kayisi,

1 tath kasidi limon suyu,

2 ¢orba kagsi§i dévilmis findik

Genis bir tencerede 4 su bardagi sit, 1 ¢corba kasigi irmik, 1 corba kasigi nisasta, 1 su bardagina yakin tozseker
ve 1 adet yumurta sarisini karistirin. Koyulasincaya kadar pisirin. 1 paket vanilyayi ilave edin. Kayisilar az suyla
5 dakika kaynatin.

Daha sonra, kevgirle tencereden ¢ikarin. Suyuna artan 1 ¢orba kasidi tozsekeri ekleyin. Kaynatip, 1 corba
kasid! limon suyunu ilave edin. Kiguk bir tepsiye, dogranmig kayisilari yayin. Muhallebiyi Gzerine dékin. Kayisi
suyuyla yaptiginiz sosu en Uste gezdirin. Kiyilmis findikla sUsleyip servis yapin.

ML® Kayisili Dilim Sttlac icin tiklayin
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