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KAYISILI MILFOY

10 adet olgun kayisi

12 adet milféy hamuru

1 paket toz krem ganti

1 su bardag st

Uzeri icin:

10 adet kayisi

10-15 adet kirmizi Gzim

Oda sicakligindaki 4 adet milféy hamurunu yogurup merdane ile agin. Pasta tabagi ebadinda yuvarlak sekilde
kesin. Kalan milfdylere de ayni islemi uygulayin. Onceden isitilmis 180 derece firinda pembelesene dek pisirin.
Sogumaya birakin. Ayri bir yerde krem santi ile st krema kivami alana dek girpin. Kayisilarin gekirdeklerini
¢ikarip blenderden gegirerek plre haline getirin. Krema ve kayisi piiresini iyice karigtirin. Milfdylerin arasina ve
en Uste kremayi pay edin. Uzerine dilimlenmis kayisi ve Uzum yerlestirip servis yapin.
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