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9 milfdy hamuru
Kremasi igin:

250 ml sut

1 cay bardagdi toz seker
Yarim gay bardagi un

1 tath kasidi bugday nisastasi
3 yumurtanin sarisi

1 paket vanilya

1 tath kasid1 tereyagi
7-8 kayisi

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Bal

Kayisi

Iri gekilmis antepfistig

KAYISILI MILFOY

Milféy hamurlarini hafif unlanmig tezgahta agin. Yuvarlak bir kurabiye kalibi ile pargalar kesip yaglh kagit serili
firn tepsisine dizin. Kabarmasini énlemek igin hamurlarin Gizerine yagh kagit serip bir bagka tepsi yerlestirin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda hafif kizarincaya kadar pisirin. Firindan ¢ikartip sogumaya birakin. Krema
icin sut, toz seker, un, nisasta, yumurta sarilari ve vanilyay! bir tencereye alin ve orta ateste muhallebi kivaminda
pisirin. Ocaktan almadan énce tereyagini ekleyip karistirin. Milféylerin arasina krema sirtip ince dilimlenmig
kayisilari yerlestirerek 3 kat olacak sekilde st Uste dizin. Uzerlerine pudra sekeri serpin. Bal ve tereyagi ile
karamelize ettiginiz kayisi ve iri gekilmis Antep fistidi ile sUsleyerek servis yapin.
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