—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAYISILI MAUSSE

Malzemeler:

250 gram kurutulmus kayisi

2 su bardag taze portakal suyu
2 adet yumurta beyazi

1 tutam taze nane

Dasuk yagli peynir

Hazirlanisi:

Kurutuimus kayisiyi kiiglk pargalara ayirip, portakal suyunda kaynatin daha sonra miksere koyup pure haline
getirin. Ardindan peyniri ilave edin. Mikserde bir tur daha karistirip kenara alin. Diger bir tarafta yumurta beyazini
képuk halinde ¢irpin ve bu karigimi yavas yavas yedirip hazirlayin uzun ve derin bardaklari da sogumasi igin en
az 1 saat kadar buzlukta bekletin. Daha sonra Gzerini nane yapraklariyla stsleyip, pudrasekeri serptikten sonra
servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:52032 « adi:Kayisili Mausse * gonderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:22.05.2024 - 05:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kayisili-mausse-vt40028
http://www.tcpdf.org

